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FHotel Rertanrant- Garten

Unsere Mentdtauswahl

Rinderkraftbriihe mit Grieskl6Ble
4,50
Xk Xk 3k %k X
Seehechtschnitte adventliche Art
Wirsinggemise, Salzkartoffeln
22,90
Xk %k 3k %k X
Caramelkopfle mit Mandarinenscheiben
5,40
Komplettes Mend 31,90

Rinderkraftbrihe mit GrieskloBle
4,50

Xk %k Xk >k %k X X%

Braten vom Kalbstafelspitz mit Pilzrahm, Badwirts Spatzle

20,90

X %k X Xk %k X

Caramelkopfle mit Mandarinenscheiben
5,40
Komplettes Menu € 29,90

Tagesgerichte

Filetspitzen vom Schwein in Pilzrahm, Badwirts Spatzle, Salat

Wildragout aus heimischer Jagd mit Pilzen, Preiselbeeren, Badwirts

Spatzle

17,90

17,90



Suerenbad

Zum Aperitif empfehlen wir:

Hugo: Badischer Secco mit Holunderblitensirup 5,20
Abendrot: Sanbitter, Orangensaft, Marakujasaft ohne Alkohol 4,20
Traubensecco ohne Alkohol 3,90
Campari' Soda ohne Alkohol 3,90
Ya | Cidre aus heimischen Streuobstwiesen 2,70

zu unseren feinen Saisongerichten haben wir Ihnen speziell
diese Weine aus der 0,7 Flasche ausgesucht:

Y41 2017 Sasbacher Rote Halde Spatburgunder Rosé Kabinett trocken, 6,50
WG Sasbach Kaiserstuhl

Y4 1 2015 Sasbacher Rote Halde, Spatburgunder Rotwein trocken 5,50
Jagerwein, Goldmedaille des Bad. Weinbauverbandes
0,25€ kommen dem Hegering Kaiserstuhl zu Gute.

Fir unsere Gaste, die an Lebensmittelunvertraglichkeiten leiden

Von unserem Kichenchef Herr Ziegler-Etgeton oder Frau Etgeton erhalten Sie Details
Uber die Zusatzstoffe und Allergene in unseren Gerichten. Wir bereiten Ihnen gerne

nach Ihren Bedirfnissen und Wiinschen allergenfreie Gerichte zu.
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Hotel - Rertwirant Garten

Kleine Kdstlichkeiten als Vorspeise

Rinderkraftbrihe mit Krauterfladle

Bunter Salatteller mit hausgemachtem Dressing

Klrbiscremesuppe mit Kirbiskerndl und Zimtkracherle
Kartoffelsuppe mit Meerrettichsahne

Herbstsalat mit Walnlissen, Trauben und Schwarzwalder Frischkdse

Rote Beete Carpaccio mit gebratenen Scampis

Hauptgerichte vom Kiichenchef ausgesucht

Kleine Portion

Serviettenknddel mit glasierten Maronen, Apfelrotkraut
Wirsing-Pilzragout in Schmand im Pfannkuchmantel
Schweineschnitzel paniert, Pommes frites, Salat 12,90

Entrecote mit frisch geriebenem Meerrettich, Wirsinggemdise,
Pommes frites

Forelle aus heimischer Zucht in Mandelbutter gebraten,
Salzkartoffeln

Schweinefilet mit Maronen, Apfelrotkraut, Serviettenknddel 17,90
Zanderfilet in Vanillesauce mit Weintrauben, Bandnudeln 19,90
Tafelspitz aus dem Sud mit Rote Beete, Meerrettichsahne, 16,90

Salzkartoffeln

Entenbrust mit Orangen und deren Sauce, Klrbisgemlse,
Kroketten

4,50
4,50
6,10
5,90
12,90

13,90

groBe Portion

14,90
16,90
14,90

22,90

15,90

19,90
22,90

18,90

22,90
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Hotel - Rertwirant Garten

Wild nicht nur fir Wildgewordene

Rehschnitzel aus der Hlfte vom Elztalreh mit Pilzen, Badwirts Spatzle,
Salat 21,90 23,90

Wildschweinbraten in Williams mit Akazienhonig geschmort mit
Minibirne, Rotkraut, Serviettenknddel 19,90 21,90

Hirschsteak gebraten in Sauerkirschrahm, Apfelrotkraut, Kroketten 20,90 22,90
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Hotel - Rertwirant Garten

nach 14.00 Uhr flir Zwischendurch- oder spate Gelliste

Kraftbrihe mit Fladle 4,50
bunter Salat mit hausgemachtem Dressing 4,50
Salatvariation mit Putenstreifen und hausgemachtem Dressing 10,50

Nudelsackchen geflillt mit Spinat und Frischkdase mit Cocktailtomaten und 10,90
Zucchinistlickchen in Krautern gedlinstet

Paniertes Schweineschnitzel mit Brot* 8,90
Entrecote vom Elztalrind mit Krauterbutter, Brot* 16,50
Suggenbad Toast: Schweinefilet mit Pilzen, Tomaten und Spiegelei, 16,90
Salate

Flammenkuchen klassisch mit Speck?®>® und Zwiebeln 9,90
Badische Vesperspezialitdten
Elsdsser Wurstsalat!>>® mit Brot * 8,50

Badisches Dreierlei: Wurstsalat®>®, Bibeliskids und Bragele 11,90

* = auch mit Portion Bratkartoffeln 3,90€ mdglich

1:Farbstoff 2: Konservierungsstoff 5: Antioxidationsmittel 6: Geschmacksverstérker 7: geschwarzt
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KINDERKARTE

Apfelsaftschorle 2,00
Kindersuppe 2,50
Kindersalat 2,50
Portion Pommes frites mit Ketchup oder Mayonaise 3,30
Portion Badwirts Spatzle mit Rahmsauce 3,30
Biene Maja:

Pfannkuchen mit Zimt und Zucker 5,20
Pluto:

Bratwurst mit Pommes frites 5,30
Pumuckl:

Hahnchen Chips, Karotten, Pommes frites 5,90
Hein Blod:

Fischstable mit Pommes frites, Karottensalat 6,20
Lucky Luke:

Putenschnitzel paniert, Erbsle, Kroketten 8,50
Jim Knopf:

Schweineschnitzel in Rahmsauce, Badwirts Spatzle 7,90

Kindereis 2,20
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Unsere eiskalte Kliche empfiehlt :
Unsere Eissorten Schéller’s Mévenpick
Vanille, Schokolade, Walnuss, Espresso, Erdbeer, Zitrone

Gemischtes Eis (3 Kugeln) 3,90€
Mit Sahne 4,30€
Sorbet mit einem Schuss Sekt 6,30€
Zweitdlerbecher* 5,90€

Vanille,- Walnuss-, Schokoladeneis, Sauerkirschen,
Kirschwasser, Sahne

Baileysbecher* 5,70€
Espresso-, Vanille-, Schokoladeneis mit

Baileys, Sahne

*= als kleine Portion moglich

Vanilleieisparfait mit Meringuenkrénchen und Schokoladensauce 6,70€

Preiselbeereisparfait mit Gewlrzbirne 6,90€
Dessertkarussell mit Friichten 8,30€
Mousse au chocolat mit Friichten 7,50€

kleine Naschereien

Caramelkdpfle (Flan) mit Orangenscheiben 5,40€
Nougatpraline im Glas, Passionsfruchtsorbet, Mangoscheiben 5,80€

Espresso-Vanille-Tasse: Heiller Espresso mit einer Kugel Vanilleeis
und einem Schuss Kaffeelikor 4,40€

Firr unsere Kinder:

Kindereis (2 Kugeln) 2,20€
Mit Sahne 2,50€
Brauner Bar 3,90€

2 Kugeln Vanilleeis mit Schokoladensauce, Sahne

A Verrisserli“:

Buchholz:
Moosmann’s Sauerkirsch 3,20
Moosmann’s Zibartle 3,80
Moosmann’s Krauterschnaps 3,20
Glottertal:

Bohnapfelschnaps vom Kappblasihof 3,50



