% Suggentad

%rﬁnm‘f %’Kﬂhﬁf%emﬁ

Sparkling Rosé: Moosmann’s Rosé, Holunderblutensirup, Tonic Water 8,20
Aperol Lemon Sprizz: Aperol, Moosmanns Secco, Bitter Lemon 7,50
Gin Rosé: Maidli Gin, Rhabarbersaft, Zitronensaft, Zuckersirup, 9,50

Schweppes Wild Berry
Moosmann’s Birnensecco: von der Champagner-Birne 5,50

Rhabarbarazz: Rhabarbersaft, Holundersirup, Zitronensaft, Ginger Ale 6,80
(alkoholfrei)

Unsere Weinempfehlungen aus der 0,75l Flasche
ausgesucht zu unseren saisonalen Gerichten:

¥%12023  Souvignier Gris- Gutswein trocken 7,20
Weingut Ndgelsférst, Baden-Baden/Ortenau
Strohgelb. In der Nase reife Friichte erinnernd an Mirabelle, Melone
und Pfirsich. Im Abgang saftig mit feiner mineralischer Wurze.
Passend zu Fischgerichten, Gefltgel, zum Grillen Pasta und Salaten.
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Aufgeschaumte Grune-Spargelsuppe
7,90
S I S
Gebratenes Zanderfilet unter der Kartoffelkruste,
Blattspinat, Kartoffelespuma
34,90
*kk*x*

Rhabarber-Eisparfait, Himbeergel, Sauerampfereis

11,90

Komplettes Menu € 52,70
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Aufgeschaumte Grine-Spargelsuppe

7,90

*xkk*x*

Rosa gebratenes Lammruckenfilet, zweierlei Stangenspargel,
Rosmarinjus, Dauphin-Kartoffeln

39,90

*khk*k*k*

Rhabarber-Eisparfait, Himbeergel, Sauerampfereis
11,90
Komplettes Menu € 57,70

FUr Umbestellungen und der daraus resultierende Mehraufwand berechnen wir mit € 2,00
(Ausnahme bei Allergien/Unvertraglichkeiten)
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Hotel « Restaurant

OkLeive CRGsHch beiter ale  orspesce

Rinderkraftbrihe mit Krauterfladle
Aufgeschaumte Grune Spargelsuppe

Bunter Salatteller mit hausgemachtem Dressing ~J

Vitello Dijonato: Dunne Kalbfleischscheiben mit Dijon-Senf-Mayonnaise

Pochiertes Freiland-Ei, Kartoffelschaum, Barlauchol

6,50
7,90
6,50

16,90

10,90

Fir unsere Gaste, die an Lebensmittelunvertraglichkeiten leiden

Von unserem Kuchenchef Herr Ziegler-Etgeton oder Frau Etgeton erhalten Sie Details Uber die

Zusatzstoffe und Allergene in unseren Gerichten. Wir bereiten IThnen gerne nach Ihren

Bedurfnissen und Wunschen allergenfreie Gerichte zu.

<~ Vegan Vegetarisch




Hotel « Restaurant
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Leickte Criklingsgeriche

Spinat-Knddel mit geréstetem Blumenkohl
schwarze Knoblauchcréme und Nussbutter, gemischter Salat

Scheiben von der Kalbstafelspitz-Rolle mit Barlauchpesto gefullt,
gruner Spargel und Dauphine-Kartoffeln

Bund Buchholzer Stangenspargel, Badwirts Kratzete und ®
Sauce Hollandaise

Wahlweise mit:
Portion gemischter Schinken
Paniertes Schweineschnitzel vom Landschwein
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Paniertes Schweineschnitzel vom Landschwein, Pommes frites,
gemischter Salat

Ganze Seezunge gebraten, Gremolata, gebratene Drilling-Kartoffeln

Entrecote vom Schwarzwalder Weiderind, Gremolata, Pfeffersauce,
Kartoffel-Rosti, gemischter Salat

24,90

29,90

29,50

9,90
11,90

23,90

38,90

33,90

FUr Umbestellungen und der daraus resultierende Mehraufwand berechnen wir je € 2,00

(Ausnahme bei Allergien/Unvertraglichkeiten)
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Badisch-Schwabische Weinkompetenz

Fahige und kreative Winzer im ,Landle” zaubern aus den
Trauben unserer Heimat raffinierte und vielfaltige Weine.

Wir als Gastronomen legen Wert darauf, Ihnen die Vielfalt
dieser Weine so nahe zu bringen, dass Sie mit jedem
Schluck Ihre Freude daran haben.

HAUS DER
BARESE VL AL ERGRE Dazu gehort das Wissen Uber die Rebsorten und deren
WEINE . ) . o o
Eigenheiten genauso wie die Kenntnisse Uber die richtige
AUSG*E'Z*EEHNET Lagerung oder Kihlung der Weine. Und naturlich wissen

wir, welche Weine am besten mit welcher Speise
harmonieren.

Diese Weinkompetenz stellen wir mit der Auszeichnung ,Haus der Baden-
Wdrttemberger Weine” unter Beweis.

Gepruft und zertifiziert werden wir vom Badischen und Wurttembergischen
Weinbauverband sowie vom DEHOGA Baden-Wurttemberg nach deren strengen
Qualitatsstandards.

FUr uns zahlt eins:
Egal ob Baden oder Wurttemberg
Hauptsache aus dem Landle!

Unsere regionalen Lieferanten:

Gemuse und Salat vorwiegend vom Martin Schlegel in Denzlingen,
Beeren, Tomaten, Spargel von Karl-Josef Kury in Buchholz,

Pilze vom Pilzhof Rein/Glindlingen, Breisach,

Forellen von Forellenzucht Résch/Gegenbach,

Saiblinge von Fischzucht Eschbach,

Wild und Wurstwaren von der Metzgerei Schlenker/Waldkirch,
Fleisch von einheimischen Tieren von der Metzgerei Linder, Glottertal
Nudeln sind Buchholzer Nudeln von Schatzle Teigwaren/Buchholz,
Kase vorwiegend vom ,Kaskessele” Schwendehof/Lenzkirch

Freilandeier von Familie Nock, Vorstetten-Schupfholz




% Suggenbad

Q}e&efxrfe
fir unsere /Zzhgffen %em’eﬁ er

Kindersuppe

Kindersalat

Portion Pommes frites mit Ketchup oder Mayonnaise
Portion Badwirts Spatzle mit Rahmsauce

Pumuckl:
Hahnchen Chips, Karotten, Johannes Kroketten

Hein Blod:
Seelachs-Fischstable mit Pommes frites, Karottensalat

Jim Knopf:
Schweineschnitzel natur gebraten in Rahmsauce, Badwirts Spatzle

3,50

3,50

5,50

6,50

8,90

9,50

12,90
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Unsere Eissorten:

Vanille, Schokolade, Mocca, Himbeere, Birne
1 Kugel Eis / Sorbet
2 Kugeln Eis / Sorbet

Espresso-Vanille-Tasse:
HeiRer Espresso mit einer Kugel Vanilleeis
und einem Schuss Kaffeelikér

Aus der siiRen Johannes-Kiiche

Toblerone-Mousse mit zweierlei von der Birne

WeiRes Schokoladen-Pistazien-Parfait
mit Himbeersorbet

Creme br{ilée mit Moccaeis

Hotel + Restaurant

2,50€
5,00€

5,50€

10,90€

11,90€

10,90€



